
ANTIPASTI

Tagliere di selezione di salumi toscani IGP con crostini misti

€ 12,00

Piccolo carpaccio di cervo con formaggi francesi e miele al tartufo

€ 13,00

Tartara di tonno con fogli di pane croccante e crema allo yogurt

€ 12,00

Misto di pesce spada, tonno e salmone in carpaccio

€ 14,00

Panna cotta al pecorino con crema di porcini e tartufo

€ 14,00

Polpo croccante con verdure stufate e purea di fagioli cannellini

€14,00

DOLCI

Cioccolatissimo
€ 7,00

 
Cheese cake freddo con salsa ai frutti rossi o cioccolato fondente

€ 7,00

Creme brulée
€ 7,00

Cestino alla vaniglia con frutti di bosco e crema chantilly
€ 7,00

Semifreddo al caffè con panna montata
€ 7,00

 
Mattonella ai pinoli

€ 7,00

Questo è un Menu monouso, dopo la sua consultazione verrà cestinato

LASCI UNA RECENSIONE

GRAZIE



Petto d’anatra all’uva nera

€ 18,00

 

Nodino di maiale con verza e robiaola in salsa di mele al vin santo

€ 18,00

Granfritto del Battibecco

€ 18,00

Costolette d’agnello al lardo di Colonnata al profumo di rosmarino 

€ 18,00

Filetto al tartufo 

€ 26,00

Bistecca alla fiorentina per due persone

€ 50,00

Tagliata di manzo per due persone

€ 48,00

Piatto di pesce secondo l’offerta del mercato

Piatto di verdure miste grigliate con scamorza alla piastra

€ 12,00

Melanzane alla parmigiana

€ 12,00

Piatto del Buon Ricordo: Peposo alla fornacina

In omaggio un piatto di ceramica di Vietri dipinto a mano

€ 22,00

SECONDIPRIMI

Tagliatelle al cacao sul cinghiale

€ 14,00

Tortelloni d’anatra con cipolle glassate all’aceto e burro d’arancia

€ 14,00

Risotto alla zucca gialla e seppie in umido

€ 14,00

Carabaccia

“Zuppa di cipolle tipica toscana”

€ 12,00

Gnocchi di castagne con toma piemontese gratin

€ 14,00

Taglierini al tartufo

€ 18,00


